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Sehr geehrte Damen und Herren, wenn Sie diese Speisekarte lesen, 
lehnen Sie sich zurück und verlassen Sie sich nur auf Ihre Augen, 

Nase und Ihren Geschmackssinn, denn
Ich bin sicher, sie werden nicht mit leerem Magen weggehen!

Arm ist der Mann, der nie eine Frau hatte die ihm gegenüber sitzend 
mit Liebe sehen würde wie er isst.   

So oder so: Wer jemandem Essen gibt, sagt: lebe!
Und wenn dir das Essen schmeckt und Freude gibt, heißt es: 

Lebe glücklich!
Zu hoffen, zu vertrauen, zu glauben, nur das Perfekte zu erschaffen, 

das in mir lebt,
Zielen hinterherlaufen, um Träume wahr werden zu lassen.

Ich möchte János Tóth und Zsolt Sipos dafür danken, dass es gelungen ist 
eine kleine Erinnerung für die Zukunft zu behalten und den Wert des Restaurants 

Hűvösvölgy  groß zu machen.

Neben der industriellen Tätigkeit muss die Tradition respektiert und geschützt 
werden denn es zu der Vergangenheit und Gegenwart der Gastfreundschaft gehört.

Wir bereiten alte ungarische Gerichte in neuem Gewand zu, wir kaufen unsere 
Rohstoffe von Lieferanten von Handwerksbetrieben aus unserer Gegend, und unsere 

Gerichte werden frisch zubereitet, 
wobei sie ihren Wert und Geschmack behalten!

Mit  herzlichen Dank

Familie Albrecht

Guten Appetit



WILLKOMMEN 
IN UNSEREM RESTAURANT!

Jeden Tag erwarten wir unsere lieben Gäste 
mit einer großen Auswahl der Speisen.

Jeden Abend ab 18 Uhr spielt in unserem Restaurant ein ausgezeichneter Musiker.
In unserem Restaurant haben Sie auch die Möglichkeit, mit 

Kreditkarten zu bezahlen.

Bei Gerichten auf der Karte ohne Beilagenangabe müssen, die Beilagen extra 
bestellt werden! Ausgenommen die Speisen, die auf der Speisekarte 

mit Beilage angegeben sind.
*Unsere Preise beinhalten den Preis für Beilagen NICHT, ausgenommen, 

wo die Beilage neben dem Name des Gerichtes angegeben ist. 

Zusätzlich zu unseren Preisen verrechnen wir eine Servicegebühr von 10 %.

Bei Halbportion wird 70% des
Speisekartenpreises berechnet.

Es gibt manche Speisen, die als eine 
halbe Portion nicht bestellt werden können!

Wir wünschen unseren lieben Gästen guten Appetit 

und angenehme Unterhaltung: 

Das Personal 
 von A Serpenyős Étterem



VORSPEISE
KALTE UNGARISCHE BAUERNPLATTE

Vor und während des Trinkens von Pálinka empfehle ich es, um das Fahren 
auf einer kurvigen Straße zu vermeiden!

(hausgemachte Paprikawurst, gebratene Schweinshaxe), Speck, grüne Paprika, Tomate, Rotzwiebeln, frisches Brot/

2 490 Ft 

 

HORTOBAGYER FLEISCHPALATSCHINKEN
Die dünnen Pfannkuchen der großbürgerlichen Küchen  erreichten die Bauernküchen Ende des 19.
und Anfang des 20 Jahrhunderts. Aus diesem Grund können wir getrost sagen, dass der mit Fleisch 

gefüllte (dünne) Pfannkuchen ein Produkt der bürgerlichen Küche ist. Der Ursprung 
des Fleischpfannkuchens aus Hortobágy geht auf das 19. Jahrhundert zurück und verbreitete sich

vermutlich in den 1860er Jahren
3 290 Ft 

TATAR BEEFSTEAK MIT TOAST
... Wenn Sie einen Wunsch haben, lassen Sie es mir wissen und ich werde es für Sie machen.

4 590 Ft 

HAUSGEMACHTER LETCHO IN DER PFANNE
(Aus Paprika, Tomaten und Zwiebeln)

(SAISONMÄSSIG)

1 990 Ft



SUPPEN
Es gibt nichts Besseres als eine gute Suppe, besonders 

wenn meine Mutter sie aus der Küche kocht...

GULASCH AUS RINDERBACKE
Das Brot und die scharfe Paprika kommen von meinem Kellnerkollegen!

2 690 Ft 

REICHHALTIGE HÜHNERSUPPE
Ich habe ein ganzes Huhn darin gekocht, einen Putenhals 

und meine Liebe hinzugefügt
und es dann mit gekochtem Gemüse und Nudeln serviert

1 990 Ft 

HIRSCHRAGOUTSUPPE MIT ESTRAGON
 2 290 Ft  

KNOBLAUCHCREMESUPPE
 1 990 Ft



GERICHTE AUS GEFLÜGEL

GEGRILLTE HÄHNCHENBRUST MIT PARMASCHINKEN 
UND PFIRSICHEN MIT EINE KÄSE ÜBERBACKEN

Heiße Marienensosse mit Zimt-Orangen gegossen und Prinzessinnenkartoffeln
Fragen Sie vorher und nachher nach Aprikosen-Pálinka….

4 490 Ft 

GEBRATENE HÄHNCHENBRUST IM SPECK GEWICKELT,
serviert mit cremiger Waldpilzsauce und Jasminreis

4 490 Ft 

GEBRATENE HÄHNCHENBRUST GEFÜLLT 
MIT SPECK, ZWIEBELN UND KÄSE

Serviert mit gerösteten Knoblauchkartoffeln
4 490 Ft 

GEBACKENES HÄHNCHENBRUST AUF KIJEVER ART, 
GEFÜLLT MIT GEWÜRZTER BUTTER

Ich serviere es mit göttlichen hausgemachten Bratkartoffeln
4 490Ft 

HALBE ENTE IM OFEN KNUSPRIG UND SAFTIG GEBACKEN
Ich füge Stampfkartoffeln mit Zwiebeln, Rotkohl und hausgemachtes Kompott hinzu

Sie können Fotos machen, aber Sie müssen auch essen!
4 990 Ft 

LEICHT WÜRZIGE, IM FETT GEBRATENE GÄNSEKEULE
serviert mit gerösteten Petersilienkartoffeln und Rotkohl

4 990 Ft 



FISCHSPEISEN
Wahre Schönheit auf einem Teller ist nicht immer die Menge was gut ist

*AUF DER HAUT GEBRATENES ZANDERSTEAK  
 serviert mit Knoblauch gewürzter Steinpilz-Sauce

4 490 Ft  

GEGRILLTES LACHSSTEAK MIT INGWER-CHILI-SAUCE  
4 490 Ft  

WELSPAPRIKAS MIT TOPFENFLECKERLN  
4 490 Ft  

GEGRILLTE WELSFILE MIT KRÄUTERBUTTER
 und dazu Grillgemüse

 4 990 Ft

SCHWEINEFLEISCHGERICHTE
SCHWEINMEDALLIONS IM BACONMANTEL, 

serviert mit hausgemachten Steakkartoffeln und pfannenfrischem Lecho 
4 490 Ft  

TAGELANG MARINIERTE SCHWEINEKAMM GEGRILLT MIT BRATKARTOFFELN
und eingelegtes Gemüse    

4 490 Ft

RIESEN GEBACKENE SCHNITZEL AUS SCHWEINMEDALLION  
Dazu serviere ich Petersilien-Kartoffeln und Speck-Zwiebel-Ragout

4 990 Ft 

KNUSPRIG GEBRATENE SCHWEINSHAXE
5 490 Ft

SCHWEINEFILET MIT PFLAUMEN UND SCHINKEN GEFÜLLT
in knusprigen Semmelbröseln gebacken, mit Fruchtsauce und Kartoffkrapfen

4 990 Ft



RINDFLEISCHGERICHTE 
in der Pfanne 

RINDGULASCH MIT DÖDÖLLE, 
beträufelt mit frischer Sauersahne

Was kann ich sagen! Es gibt nichts Besseres als das, ich gebe Gurken und frisches Brot dazu.
 Sagen Sie dem Diener, dem Koch weiterzugeben das Gericht frisch und warm zu servieren, 

denn es wird ein Problem sein, wenn es nicht so sein wird!
5 490 Ft 

HIRSCHGULASCH MIT FRISCHEN DÖDÖLLE
4 990 Ft

HERRLICHE SPEISEN:
SENFIGE LENDE GEGRILLT 

gegrillte Gemüse zur Seite geben und mit grünem Pfeffer Sauce 
7 990 Ft

TEUFELIGES LENDENBRATEN 
Ich wickele das Lenden in Speck und lege auf heisse Platte zum Verkrusten. 

Serviert wird es auf Chilisause und gebe daneben ein Langosch
7 990 Ft 

NUDELGERICHTE
Alle unseren Nudelgerichte sind hausgemacht...

TOPFENFLECKERLN

Glatte Nudeln gemischt mit hausgemachtem Speck und bestreut mit frischem Hüttenkäse und Sauerrahm.
2 890 Ft 



UNSERE LEICHTEN 
VEGETARISCHEN GERICHTE
Ich esse kein Fleisch…. Das verstehen wir auch!!....

GEGRILLTER CAMEMBERT MIT ERDBEERENSAUCE
und frischem grünen Salat.

3 490 Ft 

GEBACKENE KÄSE MIT JASMIN REIS UND TARTAR
3 490 Ft

GARNIERUNGEN

	 KARTOFFELN KRAPFEN	 990 Ft 

	 BRATKARTOFFELN	 890 Ft

	 STAMPFKARTOFFELN MIT ZWIEBELN	 890 Ft

	 STEAKKARTOFFELN	 790 Ft

	 DÖDÖLL	 1 290 Ft

	 PETERSILIEN-KARTOFFELN	 990 Ft

	 GRILL- GEMÜSE 	 1 690 Ft

	 JASMIN REIS	 790 Ft

	 FRISCH-GEMISCHTER SALAT	 1 290 Ft



SALATE / EINGELEGTE GEMÜSE
GURKENSALAT

GURKENSALAT MIT SAUERRAHM

KRAUTSALAT

EINGELEGTE GEMÜSE GEMISCHT
1 290 Ft

FÜR KINDER
Sogar Duli-Fuli der Zwerg hat diese Gerichte gegessen .

GEBRATENE HÄHNCHENBRUST MIT POMMES FRITES ODER REIS
1 990 Ft 

SCHWEINEKOTELETT MIT POMMES FRITES ODER REIS
1 990 Ft 

GEBRATENER KÄSE MIT REIS UND TARTARSOSSE
2 490 Ft 



NACHTISCH
Die Krone der Speisen ist das Dessert! 

Eine salzige Suppe und ein hartes Fleisch sind vergessen, 
wenn das Dessert am Ende ausgezeichnet ist!

HAUSGEMACHTES SOMLAUER-NOCKERLN 
mit echtem Rum-Schokoladensosse, und mit Schlagsahne

1 990 Ft 

RIESIGE TOPFENKNÖDEL  
 ... aus dem Topf ,mit Sauerrahm und hausgemachter Erdbeersauce

1990 Ft 

GUNDEL PALATSCHINKEN  
1 990 Ft  

PALATSCHINKEN MIT QUARK GEFÜLLT UND VANILLE SOSSE  
1 990 Ft  

Ich bin am Ende meiner Geschichte angelangt, 

wenn Ihnen das Essen geschmeckt hat, sind wir beim nächsten Mal wieder dabei 

und freuen uns auf ein Wiedertreffen! Denn wer mit gutem Herzen gibt, 

muss gesehen und geschätzt werden! 

Danke an allen Gästen

Viktor Albrecht 
ALLERGENE

Fisch Gluten Milch Hasselnuss Sch.dioxid
Sulfid

Soja Ei Nüsse Senf Sellerie Scharfe Paprika


